AMARONE OTTELLA

L'Amarone "Ripa della Volta" di Ottella € un vino rosso di grande intensita, varieta e persistenza
di aromi. Profumo etereo, fragrante, speziato, con richiami di ciliegia sotto spirito, prugne secche
e cioccolato. Sapore pieno, caldo, vellutato e avvolgente con tannini morbidi. Lungo ed elegante
il finale. Matura 36 mesi in botti di Rovere di Slavonia ed in barrique

Tipo: vino rosso fermo

Uve: 70% Corvina, 20% Corvinone, 10% Oseleta e Spigamonte

Denominazione: Amarone della Valpolicella DOCG

Produttore: Ottella

Regione: Veneto

Sistema di allevamento: Guyot semplice e doppio

Vendemmia: Raccolta manuale delle uve che vengono poste in piccole ceste per garantire la
gualita del frutto

Appassimento: le uve vengono fatte appassire in cassetta da Ottobre a Gennaio prima della
pigiatura

Vinificazione: fermentazione in acciaio a temperatura controllata

Affinamento ed evoluzione: 36 mesi in botti di Rovere di Slavonia ed in barrique. Seguono
ulteriori 6 mesi di affinamento in bottiglia

Gradazione alcolica: 16% vol.
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